Frischgemiise, ganzheitlich

Harter Boden in Ganserndorf-Siid: Die Biogértnerei und Jandwirtschaft von Peter Lassnig ist iber _die Jahre trotz
manch widriger Umstande und enttauschter Hoffnungen zu einem Musterbeispiel fiir nachhaltiges W!rgsch_aften und
lokale Entwicklung gewachsen. Ein Bericht iiber den Versuch, Direktvermarktung und Selbsterfahrung in Einklang zu

bringen.
Text und Fotos Peter Lassnig

gartnerhof vis & vis unterwegs...

...zumindest wahrend der “Frisch-
gemise-Saison’. Zwei Mal die Woche
zum Wiener Naschmarkt Gemiise ver-
kaufen, dann noch Geschafte belie-
fern und hie und da auch noch Gastro-
nomie. Sicher nicht jedermanns /
fraus Sache, das Frihaufstehen, das
Verkaufen am Markt bei jedern Wet-
ter und das Tratschen mit den Leuten,
nichtsdestatrotz - ich jedenfalls tu's
gern. Wenn ich an den Beginn meiner
selbststandigen Tatigkeit als Gartner
und Landwirt denke, war es gerade
das davernde Unterwegs sein,
das ich besonders satt hatte,
Arbeit und Leben wollte ich
verbinden, an einem Ort. Einen
ganzheitlicheren Lebensstil
entwickeln, zusammenleben
und zusammen-arbeiten. In
der Zwischenzeit hat sich
gezeigt, dass das gar nicht
so einfach geht. Immer noch
bin ich zwischen Arbeitswelt
und Familienwelt unterwegs.
Aber wirklich verbinden lassen
sich beide nicht, zu sehr hat
jede dieser Welten ihre eige-
nen Anforderungen: Der Pro-
duktionsdruck in der Gartnerei
|aBt wenig Freiraum, ebenso-
wenig die permanenten
Schulanforderungen der Kin-
der. Dariiberhinaus gibt es dannnoch
Musikschule, Pfadfinder, Jugendfeu-
erwahr...

Ein Platz als Aufgabe

Als ich vor etwa 14 Jahren vor dem
Kauf unserer Wohnung die erste
Macht allein hier verbrachte, da "iber-
kam’ mich die innere Gewissheit, dass
@s fiir mich nur dann mdglich sein
wiirde, mich mit diesem PFlatz hier
anzufreunden, wenn ich ihn als Auf-
gabe empfinden kann. Als Platz zum
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heile Welt genieBen konnte ich ihn
nicht sehen. Das hat sich seitdem
nicht wesentlich geandert. Etwas tun,
was in Zusammenhang mit Land und
Boden steht, war dann auch eines
der Motive, derentwegen ich vor 10
Jahren meiner Uni-Tatigkeit den
Riicken kehrte, um mich beruflich neu
Zu orientieren.

Direktvermarktung als Chance

Als wir hierher tbersiedelten, da hat
es auf dem Grund von Maria Felsen-
reich noch eine kleine, feine Gemil-

segartnerei gegeben. Ernst Windha-
ber hat sie betrieben und seine
Produkte vor allem nach Wien ver-
kauft, gar nicht so undhnlich wie wir
das heute machen. Fir die Siedler
hier hat es die Moglichkeit gegeben,
direkt bei ihm Gemise zu kaufen bzw,
sich auf einer Bestelitafel einzutra-
gen. Mich hat es damals gewundert,
warum Ernst immer wieder den Ein-
druck vermittelie, dass es sich flr
ihn dabei um ein eher |astiges Neben-
geschaft handelte, wahrend ich die

Vorstellung hatte, dass die Okosied-
lung doch ein groBartiges Potenzial
fiir einen Betrieb wie seinen hatte sein
miissen. Wir hatten Diskussionen Uber
Vermarktungsformen, und Ernst
wurde damals gerade zum iiber-
zeugten Verfechter der Biovermark-
tung tber Superméarkte. Konsequen-
terweise hat er auch die
“Kleinkramerei” hinter sich gelassen
um am Csardahof im Burgenland im
groBen Stil Biogemiise fir “ja-natur-
lich® zu produzieren. In der Zwi-
schenzeit ist es nicht mehr fiir Billa,
sondern fiir Hofer aber trotzdem kann
ich ihn in der Zwischenzeit
immer besser verstehen. Aus
rein wirtschaftlicher Sicht hat
er wohl Recht.

Pflanzen als Wesen

Trotzdem bin ich immer noch
davon (berzeugt, dass der
Umngang mit Lebensmittel und
Profitmaximierung, wie sie von
Handelsketten betrieben wird,
zwei Dinge sind, die nicht
zusammenpassen. Da kann
nur was krankmachendes
rauskommen. Wahrend Ernst
hier schrittweise das Feld
geraumt hat, hab ich vor 10
Jahren meine ersten Erfah-
rungen in der Landwirtschaft
mit Gerhard und Sigrid Zoubek am
gerade im Aufbau befindlichen Hof
Adamah gesammelt. Dabei war fiir
mich ein weiteres Anliegen motivie-
rend, das mich von der universitaren
Forschung in die gartnerische Praxis
getrieben hat, namlich das Thema
Pflanzenziichtung. Ich wollte keine
Labarziichtung betreiben, sondern
mit Pflanzen arbeiten im Zusammen-
hang mit Bedurfnissen, die von Men-
schen gestellt werden, die diese Pflan-
zen als Lebensmittel zu sich nehmen.
Und das in dem BewuBtsein, dass



Pflanzen Wesen sind, denen ich auch
als Wesen begegnen kann, nicht nur
als Ware... Ganz schin abgehoben,
hatten wohl die meisten meiner ehe-
maligen Instituskollegen gesagt, wenn
sie damit konfrontiert worden waren.
Aber neue Untersuchungen zeigen
immer deutlicher, dass die heute im
Erwerbsanbau dblichen und aus der
modernen Pflanzenziichtung hervor-
gegangenen Hochleistungssorten
wohl auch mit den immer haufiger
anzutreffenen Nahrungsmittelunver-
traglich-keiten in Zusammenhang ste-
hen dirften. Auch ohne Einsatz von
Gentechnik beschreitet die kon-
ventionelle Pflanzenzichtung
namlich Wege, die einem natir-
lichen Empfinden die Haare zu
Berge stehen lassen wilrden,

Eine neuer Betrieb entsteht

Mach finf Jahren Mitarbeit am
Hof Adamah war schiieflich der
Mut da, hier einen eigenen
Betrieb zu grinden. Da gabes
dann Treffen mit Helmut Deub-
ner und Helga Keil, mit Stefan
Beschorner und Thomas
Chiari, Austausch von Visionen,
ldeen von Hofgemeinschaft
ader community supported
agri-culture. Eine Zusammen-
arbeit mit dem entstehenden
Aushildungshetrieb von Helga erschi-
en sinnvoll, Ab Hof Verkauf und regio-
nale Versorgung gehorten zu den Her-
zensanliegen. Was konnte

nachhaltiger sein, als die Produkie .

und die Produktvielfalt an die Bediirf-
nisse vor Ort anzupassen. Das
geplante Co-housing Projekt wirde
auch meinem Betrieb sinen zusatzli
chen Auftrieb geben, ... oh rosige
Zukunft!
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Die Miihen der Ebene

Fiinf Jahre spater: Der Traum von der
lokalen Selbstversorgung ist sehr bald
schon von der Motwendigkeit dberla-
gert worden, ,Umsatz zu machen” -
aber Wien gehort ja schlieBlich auch
zur Region. Der Wunsch nach einer
Betriebsgemeinschaft ist beinahe
gewichen einer klassischen Betriebs-
struktur mit angestellten Mitarbeitern
— aber immer noch wird der Betrieb
van Menschen getragen, die ihre Mit-
arbeit nicht primar finanziell motiiert
sehen und dem Betrieb ein hohes Maf

an Eigeninitiative schenken. Die
anfanglichen Kooperationsversuche
mit dem Therapieinstitut Keil sind ver-
sandet = aber immerhin hat sich eine
minimale Form von Zusammenarbeit
erhalten. Der Traum vorn langfristi-
gen Betriebsaufbau am Pachtacker
des Herrn Scharmitzer ist gewichen
der erniichternden Feststellung, dass
die Strafe quer durch das Folienh-
ausgelande bereits vermessen und
ausgepflockt ist — aber der Pacht-
vertrages ist trotzdemn noch bis 2011

nachbarschaft

giltig und das letzte Wort nicht
gesprochen.

Bedeutet das Resignation? Mein, es
heisst, wie kinnte es anders sein:
Jnterwegs bleiben!

Ein weites Feld an Maglichkeiten

Die dauerhafte Betriebsform ist noch
nicht gefunden, gerade erst kommt
der Betrieb wirtschaftlich auf die eige-
nen Beine, lange sind noch nicht alle
Entwicklungsmoglichkeiten ausge-
schopft. War in den vergangenen Jah-
ren aus wirtschaftlichen Griinden der
Maschmarkt im Zentrum der
Vermarktungsaktivititen, so
wartet der ab Hof Verkauf
immer noch darauf, ordent
lich in die Hand genommen
zu werden, Nach wie vor sehe
ich die Gartnerei als meinen
Beitrag zur Entwicklung eines
nachhaltigeren Lebensstiles,
als Verwurzelungsmoglichkert
mit dem Platz an dem wir hier
leben. Eine Vielfalt an fri-
schem Gemise, zunehmend
iiber das ganze Jahr hin
midchten wir anhisten kinnen,
bewuBt ausgewahlte und
gepflegte Sorten, auch alte
oder in Vergessenheit gera-
tene Gemisearten. Mah-
rungsmittel, die nicht nur den
Bauch filllen, sondern eine Grundlage
fir seelische und geistige Entwick-
lung bieten, soweit das die Ermahrung
leisten kann.

In diesem Spannungsfeld hoffe ich
doch noch weiterhin unterwegs blek
ben zu kénnen, mich mit dem Ort hier
zu verbinden, duBerlich verwurzeln
und dabei Freiraum fir innere Ent-
wicklung finden,

Frischgemiise vom gartnerhof vis &
vis gibt es jeden Samstag am
Naschmarkt und am Stand der Oko-
siedlung Gartnerhof in Ganserndorf-
Siid.
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